
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Lundi 28 octobre 

                           Cuisse de poulet rôtie 
Ou  
Pavé de lieu à l’aneth 
 

Mardi 29 octobre 
Faux filet sauce poivre 
Ou  
Moules marinières 

Mercredi 30 novembre 
Côte de porc sauce charcutière 
Ou 
Filet de julienne et fondue de poireaux 

Jeudi 31 novembre 
                        Blanquette de veau bio 
 Ou  
                        Poisson à l’italienne 

Vendredi 1 novembre 
                       Férié 
 
  
           

 

Chaque jour, une sélection variée : 
- 3 entrées et 3 desserts 
- des grillades 
- des garnitures à base de légumes frais et majoritairement bio. 

Menus du lundi 28 octobre au vendredi 01 
 novembre 2024 



 

 


